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Scharfe Klingen, sicher verstaut

Die 4 verschiedenen Messerscheiden fur das Kochmesser AJAX, das
Universalmesser Tanto und das Zerlegemesser HEKTOR aus der Serie
Red Spirit hat Friedr. Dick bereits erfolgreich am Markt platziert. Die
zweiteilige Messerscheide, in der bequem zwei Messer mit einer
Klingenlange von bis zu 21 cm Platz finden, findet ebenfalls starken
Zuspruch. Durch den Riemen mit Druckknopfverschluss sind die Messer

sicher in der Messerscheide fixiert.

Nun ergénzt das Traditionsunternehmen seine Messerscheidenkollektion
fur das stark am Markt nachgefragte und erst vor kurzem eingefiihrte
Kochmesser AJAX 1905.

Das Kochmesser AJAX aus der geschmiedeten Messerserie 1905 hat
bereits viele Liebhaber gefunden und wird insbesondere im Outdoor- und
BBQ-Bereich eingesetzt. Fur die sichere Aufbewahrung der scharfen
Klinge, aber auch dem eigenen Schutz, hat Friedr. Dick nun auch die

passende Messerscheide im Sortiment.

Kontakt:
Alle Messerscheiden von Friedr. Dick sind aus einem strapazierfahigen Friedr. Dick GmbH & Co. KG
Kunstfaser-Material, das abwaschbar und wasserabweisend ist. Das Sandra Stader
Esslinger Strasse 4 - 10
73779 Deizisau
Handwerk eingesetzt. Dieses ist ideal zur sicheren Aufbewahrung und Tel. +49 7153 817-103
Fax: +49 7153 817-219

E-Mail: s.stader@dick.de

spezielle Material wird bereits erfolgreich bei Werkzeugtaschen fur das
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zum Transport der Messer geeignet. Ihre Messer sind sicher verstaut und

gut geschutzt.

Friedr. Dick ist weltweit der einzige Hersteller mit einem Komplett-
Programm an Messern, Wetzstahlen und Werkzeugen fir Kéche und
Fleischer sowie an Fleischereimaschinen und Schleifmaschinen. Die
lange Tradition und Erfahrung bei der Herstellung von Produkten flr
Kdche und Fleischer ermdglichen eine kontinuierliche Entwicklung
innovativer Neuheiten. Kundenwiinsche, Impulse aus der Praxis und

eigene Ideen werden in hochwertige Qualitatsprodukte umgesetzt.

Weitere Informationen erhalten Sie unter:

Friedr. Dick GmbH & Co. KG
Esslinger Str. 4-10

73779 Deizisau

Tel.: +49 7153 817-0

Fax: +49 7153 817-219

E-Mail: mail@dick.de

Homepage: www.dick.de

Bl \www.facebook.com/Friedr.Dick
© www.instagram.com/f.dick_official

Kontakt:

Friedr. Dick GmbH & Co. KG
Sandra Stader

Esslinger Strasse 4 - 10
73779 Deizisau

Tel. +49 7153 817-103

Fax: +49 7153 817-219
E-Mail: s.stader@dick.de
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